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Resumo

A aquicultura global enfrenta desafios crescentes relacionados a sustentabilidade e a eficiéncia na formulagdo
de ragoes. A dependéncia de ingredientes convencionais, como a farinha de peixe e a soja, tem impactos
ambientais impactantes, incluindo a sobrepesca, o manejo de ecossistemas aquaticos e o desmatamento para o
cultivo de soja. Além disso, esses insumos possuem custos de produgdo e importagdo elevados, dificultando a
previsdo economica da piscicultura, especialmente em paises em desenvolvimento (FAO, 2020). Nesse contexto,
torna-se essencial a busca por alternativas que sejam ao mesmo tempo nutritivas, acessiveis e sustentaveis. O
presente estudo investiga a prescri¢do do uso de residuos da Mauritia flexuosa (buriti) na formulagdo de ragées
para peixes, analisando sua composi¢do nutricional, impacto no desempenho zootécnico dos animais e beneficios
ambientais associados ao seu uso (PEREIRA et al., 2019). Uma pesquisa envolveu a caracteriza¢do quimica da
farinha de buriti, incluindo andlise de macronutrientes e perfil de acidos graxos, além da realizag¢do de ensaios
zootécnicos com tilapias ( Oreochromis niloticus ) submetidas a dietas experimentais contendo diferentes niveis
de substitui¢do de ingredientes produzidos por farinha de buriti (OLIVEIRA et al., 2012). Os resultados revelaram
que a inclusdo de 20% de farinha de buriti na dieta aprimorada em um crescimento 15% superior ao do grupo
controle, destaca que este insumo pode ser uma fonte proteica eficiente para a piscicultura. Alem disso, houve
uma redugdo de 25% nos custos da ragdo, evidenciando o potencial econémico da substituicdo parcial de
ingredientes tradicionais por residuos agroindustriais (SILVA et al., 2021). O uso da farinha de Mauritia flexuosa
também mostrou vantagens ambientais, reduzindo a dependéncia de insumos importados e promovendo a
valoriza¢do de residuos orgdnicos, contribuindo para a mitiga¢do de impactos ambientais associados a
aquicultura convencional (MATTEI 2010). Diante desses resultados, conclui-se que a substitui¢cdo parcial de
insumos tradicionais pela farinha de Mauritia flexuosa é vidavel sob os aspectos nutricionais, econémicos e
ambientais. Entretanto, para garantir a aplicabilidade da solu¢do em maior escala, recomendamos a realizagdo
de novos estudos para avaliar a digestibilidade dos nutrientes, a resposta fisiologica dos peixes a longo prazo e
a padronizagdo dos processos de obtengdo e incorporagdo desse ingrediente nas formulagées comerciais (VIEIRA
etal., 2010).
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I. Introducao
A Mauritia flexuosa, conhecida popularmente como buriti, ¢ uma palmeira nativa da América do Sul,
encontrada principalmente em areas alagadas, como varzeas, igapds e margens de rios. Esta espécie desempenha
um papel fundamental nos ecossistemas tropicais, fornecendo alimento para diversas espécies da fauna local e
sendo uma importante fonte de matéria-prima para populagdes ribeirinhas e comunidades tradicionais.

1. Caracteristicas Botanicas e Distribuigdo

A Mauritia flexuosa pertence a familia Arecaceae e ¢ caracterizada por um tronco solitario e ereto, que
pode atingir entre 20 e 30 metros de altura. Suas folhas sdo grandes e em forma de leque, enquanto seus frutos
sdo globosos, de coloragdo marrom-avermelhada e cobertos por escamas brilhantes. A polpa do fruto tem
coloragdo alaranjada intensa e € rica em carotenoides, principalmente f-caroteno, um precursor da vitamina
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A distribuicdo da Mauritia flexuosa ocorre predominantemente na Amazonia, mas também pode ser
encontrada em outras regides da América do Sul, incluindo o Pantanal brasileiro, o Cerrado ¢ areas da Venezuela,
Colombia, Peru e Bolivia. Sua presenga é marcante em ambientes imidos, onde forma extensos buritizais.

2. Importancia Ecologica

A Mauritia flexuosa desempenha um papel essencial na manutengdo dos ecossistemas alagados e na
biodiversidade. Sua estrutura permite a formagdo de micro-habitats que abrigam diversas espécies de animais,
como aves, insetos, répteis e mamiferos. Além disso, seus frutos sdo uma importante fonte de alimento para
espécies como araras, macacos € peixes.

Outro aspecto ecoldgico relevante é sua capacidade de atuar como reguladora hidrica. Os buritizais
ajudam a preservar nascentes e cursos d’agua, contribuindo para a recarga dos lengois freaticos e evitando
processos de erosdo e assoreamento.

3. Usos e Aplicagdes da Mauritia flexuosa
A Mauritia flexuosa possui uma ampla gama de usos, que vao desde a alimentagdo humana e animal até
a producdo de biocombustiveis e cosméticos. Dentre as principais aplicagdes, destacam-se:

Alimenta¢do Humana

Os frutos do buriti sdo ricos em vitaminas, acidos graxos essenciais ¢ compostos antioxidantes. A polpa
¢ amplamente utilizada na culinaria amazonica, sendo empregada na produgdo de sucos, sorvetes, doces e 6leos.
O ¢leo extraido do buriti € rico em carotenoides e vitamina E, sendo considerado um superalimento com alto
valor nutricional.

Nutri¢do Animal e Aquicultura

Estudos recentes demonstraram que a farinha de buriti pode ser incorporada na formulagdo de ragdes
para peixes, aves e suinos, atuando como um substituto parcial para a farinha de peixe e outros ingredientes
convencionais. Essa aplicacdo contribui para a sustentabilidade da produc@o animal, reduzindo custos e impactos
ambientais.

Na aquicultura, pesquisas indicam que a inclusdo de até 20% de farinha de buriti na alimentacdo de
peixes melhora a conversdo alimentar, promove crescimento saudavel e fortalece o sistema imunoldgico dos
organismos criados (PEREIRA et al., 2019). Além disso, sua composicao rica em antioxidantes naturais ajuda a
reduzir processos oxidativos, melhorando a qualidade nutricional dos produtos aquicolas.

Cosméticos e Fitoterapicos

O 6leo de buriti ¢ amplamente utilizado na industria cosmética devido as suas propriedades hidratantes,
antioxidantes e fotoprotetoras. Ele ¢ empregado em formulagdes de cremes, xampus e protetores solares naturais.
Devido a alta concentra¢do de carotenoides, o 6leo também apresenta potencial na regeneragdo celular e no
tratamento de queimaduras e problemas dermatolégicos.

Artesanato e Construgao

A fibra das folhas de buriti € utilizada por comunidades tradicionais na confec¢do de artesanatos, como
cestos, tapetes e bolsas. Essa atividade representa uma importante fonte de renda para populagdes indigenas e
ribeirinhas, promovendo a valorizagdo cultural e o desenvolvimento sustentavel.

O tronco da palmeira, por sua vez, pode ser empregado na construcdo de habita¢des rusticas e estruturas
simples em areas rurais, especialmente em regides onde a madeira é escassa.

Biocombustiveis e Uso Energético

A polpa e o 6leo do buriti também apresentam potencial para a produgdo de biocombustiveis. Estudos
apontam que o Oleo extraido da Mauritia flexuosa pode ser convertido em biodiesel, representando uma
alternativa sustentavel ao uso de combustiveis fosseis.

4. Potencial para Economia Circular e Sustentabilidade

O aproveitamento dos residuos da Mauritia flexuosa, como cascas, fibras e sementes, representa um
grande potencial para a economia circular. A valorizagdo de subprodutos derivados da extragdo do 6leo e da polpa
pode reduzir o desperdicio e gerar novas cadeias produtivas sustentaveis.

No contexto da aquicultura e nutri¢do animal, a substituicdo de ingredientes convencionais por residuos
agroindustriais contribui para a reducdo da pegada ecologica da produgdo de alimentos, alinhando-se as diretrizes
globais de sustentabilidade da Organizac¢ao das Nagdes Unidas para a Alimentagdo e a Agricultura (FAO, 2020).
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Além disso, iniciativas de reflorestamento e manejo sustentavel dos buritizais podem fortalecer as
cadeias produtivas associadas a Mauritia flexuosa, garantindo que sua exploragdo ocorra de maneira responsavel
e equilibrada.

5. Desafios e Perspectivas Futuras

Embora a Mauritia flexuosa apresente um enorme potencial para diferentes setores, ainda existem
desafios a serem superados para garantir sua exploracao sustentdvel e ampliar suas aplicagdes comerciais. Entre
os principais desafios, destacam-se:

o Sazonalidade da Produg@o: O buriti possui uma safra especifica, o que pode dificultar o fornecimento continuo
de matéria-prima para industrias e produtores rurais.

o Infraestrutura e Processamento: A falta de infraestrutura para o processamento e beneficiamento da Mauritia
flexuosa pode limitar seu aproveitamento em larga escala.

e Pesquisa e Desenvolvimento: S8o necessarios mais estudos sobre a estabilidade dos nutrientes e compostos
bioativos da Mauritia flexuosa, especialmente em formulac¢Ses de ragdes e cosméticos.

e Regulamentacdo e Politicas Publicas: Incentivos governamentais e politicas publicas podem impulsionar a
adocdo dessa palmeira em diversos setores produtivos, garantindo maior valorizagdo econdmica e social.

A Mauritia flexuosa é uma espécie versatil e altamente promissora para diversos setores, incluindo
alimentagdo humana, nutricdo animal, industria cosmética e produgdo de biocombustiveis. Seu alto valor
nutricional, propriedades antioxidantes e potencial sustentavel tornam-na um recurso estratégico para o
desenvolvimento de produtos inovadores e ambientalmente responsaveis.

Na aquicultura, o uso da farinha de buriti como ingrediente alternativo na formulag@o de ragdes pode
reduzir custos, melhorar o desempenho zootécnico e minimizar impactos ambientais. Essa abordagem esta
alinhada as diretrizes de economia circular, promovendo o reaproveitamento de residuos agroindustriais e
fortalecendo a sustentabilidade do setor.

Diante do seu vasto potencial, ¢ essencial que sejam realizados mais investimentos em pesquisa,
infraestrutura e politicas de incentivo para ampliar as aplicagdes da Mauritia flexuosa de forma sustentavel. O
fortalecimento das cadeias produtivas associadas a essa palmeira pode gerar impactos positivos ndo apenas no
meio ambiente, mas também na economia e na qualidade de vida das comunidades que dependem desses recursos.

A Expansio Da Aquicultura E A Busca Pela Sustentabilidade

A aquicultura tem se consolidado como uma das principais alternativas para a produgdo de proteina
animal em escala global, destacando-se por sua capacidade de suprir a crescente demanda por pescado. Esse setor
tem desempenhado um papel fundamental na seguranga alimentar mundial, especialmente diante das restricdes
dos estoques naturais de peixes. De acordo com a Organizagdo das Nagdes Unidas para a Alimentagdo ¢ a
Agricultura (FAO, 2020), a aquicultura representa atualmente cerca de 52% da produg@o mundial de pescado,
superando a pesca extrativa e diminuindo a press@o sobre os ecossistemas aquaticos. Esse crescimento expressivo
reflete ndo apenas a necessidade de fontes sustentaveis de alimento, mas também a adapta¢do do setor as
demandas do mercado e as preocupagdes ambientais.

No entanto, apesar de seu avango significativo, a aquicultura enfrenta desafios complexos, que vao desde
a eficiéncia até questdes produtivas relacionadas a sustentabilidade. O aumento da produgdo aquicola gera uma
demanda crescente por recursos naturais, incluindo agua, energia e insumos nutricionais, tornando essencial o
desenvolvimento de estratégias que minimizem os impactos ambientais. Paralelamente, a busca por alternativas
sustentaveis na formulagdo de ragdes para peixes ¢ uma prioridade, dada a crescente preocupagdo com a
dependéncia de ingredientes tradicionais como a farinha de peixe e a soja, que apresentam desafios ambientais e
econdomicos.

Impactos Ambientais e Econémicos da Aquicultura Convencional

A expansao da aquicultura tem sido acompanhada por debates sobre seus impactos ambientais e sociais.
Embora a atividade represente uma solucgdo viavel para reduzir a pressdo sobre os estoques pesqueiros naturais,
sua intensificacdo tem gerado desafios como a utilizagdo intensiva de recursos hidricos, a emissdo de efluentes
ricos em nutrientes e a conversao de ecossistemas naturais em viveiros de produgdo. Tais fatores importantes para
a gestdo ambiental e podem comprometer a sustentabilidade do setor no longo prazo.

A dependéncia de ingredientes tradicionais na formulagdo de ragdes para peixes representa um dos
principais desafios ambientais e econdmicos da aquicultura. A farinha de peixe, amplamente utilizada como fonte
de proteina na alimentag@o de organismos aquaticos, ¢ derivada da pesca industrial, que pode impactar a qualidade
dos ecossistemas marinhos. Quando realizada de forma descontrolada, a pesca industrial compromete os estoques
naturais, gerando desequilibrios ecoldgicos e afetando diversas espécies que dependem dos recursos marinhos
para sua sobrevivéncia (PEREIRA et al., 2019).

DOI: 10.9790/487X-2702076879 www.iosrjournals.org 70 | Page



Utilizacdo De Residuos Da Mauritia Flexuosa Na Formulacdo De Racdo Sustentavel Para Peixes.....

A soja, por sua vez, ¢ um ingrediente essencial na formulag@o de ragdes para peixes, especialmente por
seu alto teor protéico. No entanto, a expansao da produgdo de soja esta associada a processos de desmatamento,
emissdes de gases de efeito estufa e perda de biodiversidade. A conversdo de areas naturais em monoculturas
intensivas tem impactos severos sobre a fauna e a flora locais, além de contribuir para o esgotamento dos recursos
hidricos e para a manipulagdo do solo (OLIVEIRA et al., 2012). Nesse contexto, torna-se urgente a busca por
estratégias que reduzam a dependéncia desses insumos e promovam a sustentabilidade da aquicultura.

Formulacao de Racdes Sustentaveis: Um Desafio Estratégico

Entre os principais desafios enfrentados pelo setor aquicola, a formulagio de ragdes sustentaveis destaca-
se como uma questdo central. O custo das ragdes representa uma parcela significativa das despesas operacionais
dos sistemas de cultivo, tornando-se um fator limitante para a expansao da atividade, especialmente para pequenos
e médios produtores. Além disso, a instabilidade nos pregos dos insumos tradicionais, como a farinha de soja ¢ a
farinha de soja, impacta diretamente o peixe na politica econdmica da aquicultura, refor¢ando a necessidade de
alternativas mais viaveis e sustentaveis.

Nos ultimos anos, pesquisadores e empresas do setor aquicola tém investido na busca por ingredientes
alternativos que possam reduzir a dependéncia dos insumos de forma ocasional, sem comprometer a qualidade
nutricional das ra¢des. Entre essas alternativas, destacam-se os subprodutos agroindustriais, que representam uma
estratégia promissora para aumentar a sustentabilidade da aquicultura. O reaproveitamento de residuos da
agroindustria permite a redu¢do do desperdicio, a0 mesmo tempo que minimiza os impactos ambientais
associados ao descarte inadequado de materiais ricos em nutrientes (SILVA et al., 2021).

Economia Circular e Valorizacio de Residuos Agroindustriais

A economia circular tem se consolidado como um modelo estratégico para a redugdo dos impactos
ambientais da produgdo agropecudria, promovendo o reaproveitamento de subprodutos e a valorizagdo de
recursos antes de considerados residuos. Na aquicultura, essa abordagem permite a substitui¢do de ingredientes
tradicionais por fontes alternativas de nutrientes, contribuindo para um modelo de produtividade mais sustentavel
e eficiente.

O aproveitamento de residuos agroindustriais na alimentac@o de peixes pode trazer diversos beneficios,
incluindo a reducdo dos custos de formulacdo de ragdes, o aumento da pressdo sobre os estoques naturais de
peixes usados na produgao de farinha de peixe e a mitigagdo dos impactos ambientais da produgdo de soja. Além
disso, a incorporacdo de subprodutos regionais pode fortalecer a economia local, criando novas oportunidades
para produtores e comunidades rurais.

Entre os diversos subprodutos agroindustriais disponiveis, a Mauritia flexuosa , popularmente conhecida
como buriti, tem sido destacada como uma alternativa viavel para a formulagdo de ra¢des sustentaveis para peixes.
O buriti é uma palmeira nativa da Amazonia amplamente explorada para a produgdo de frutos e remogéo de 6leo,
gerando residuos solidos que podem ser reaproveitados na alimentag@o animal (VIEIRA et al., 2010).

O Potencial da Mauritia flexuosa na Alimentacio de Peixes

Os subprodutos do buriti, como a polpa e a casca, possuem alto valor nutricional, sendo ricos em
proteinas, lipidios e compostos bioativos, como antioxidantes naturais. Estudos descobriram que a inclusido desses
residuos na alimentagdo de peixes pode trazer beneficios ao desempenho zootécnico dos animais, melhorando o
crescimento, a conversao alimentar e a resposta imunologica (BEZERRA et al., 2017).

Além dos beneficios nutricionais, a utilizacdo de residuos da Mauritia flexuosa pode ter um impacto
positivo na economia regional. A extragdo do fruto do buriti ¢ uma atividade tradicional na Amazonia, sendo uma
importante fonte de renda para comunidades locais. A incorporacdo desses subprodutos na formulagdo de ragdo
para peixes pode agregar valor a cadeia produtiva do buriti, fortalecendo a bioeconomia amazdnica e promovendo
praticas de desenvolvimento sustentavel.

Outro aspecto relevante ¢é a influéncia da farinha de buriti na qualidade final do pescado. Estudos indicam
que a composicao lipidica da dieta dos peixes afeta diretamente a qualidade da carne, podendo produzir mais rica
em acidos graxos essenciais, como o 0mega-3. Esse fator pode agregar valor ao produto final, atendendo a
crescente demanda por alimentos mais saudaveis e funcionais (COSTA et al., 2018).

Objetivos e Relevancia do Estudo
Diante desse contexto, o presente estudo tem como objetivo avaliar a previsdo nutricional, econdmica e
ambiental da utilizagdo de residuos da Mauritia flexuosa na formulacdo de racdo para peixes. Para isso, serdo
analisados diversos aspectos, incluindo:
e A composicdo quimica dos residuos do buriti, com énfase no teor de proteinas, lipidios, fibra bruta e
micronutrientes essenciais;
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e Os efeitos da inclusdo da farinha de buriti sobre o desempenho zootécnico dos peixes, incluindo crescimento,
conversdo alimentar e taxas de sobrevivéncia;

e A acessibilidade e a palatabilidade da ragao pelos peixes, verificando sua diretiva como ingrediente alternativo;

e A andlise comparativa dos custos de formulacdo da racdo experimental em relacdo as ragdes comerciais
disponiveis no mercado;

¢ Ainfluéncia da farinha de buriti na qualidade final do pescado, com abordagem no perfil de dcidos graxos e na
estabilidade oxidativa.

Espera-se que os resultados desta pesquisa contribuam para a diversificagdo das fontes de matéria-prima
utilizada na aquicultura, diminuindo a dependéncia de insumos importados e promovendo uma maior
sustentabilidade na cadeia produtiva. Além disso, a valorizag@o dos residuos da Mauritdnia flexuosa pode agregar
valor a cadeia agroindustrial da Amazodnia, incentivando praticas de economia circular e redugéo do desperdicio.

Por fim, este estudo pretende fornecer subsidios para a formulagdo de politicas publicas externas a
incorporacdo de ingredientes alternativos na alimentagdo animal, promovendo incentivos a pesquisa ¢ a inovagao
tecnologica no setor aquicola.

II. Metodologia

A metodologia adotada neste estudo foi estruturada em quatro etapas principais: coleta e preparacio
das amostras, analise quimica dos residuos, formulacio e testes da ragao e avaliacdo da previsio econdomica
. Cada uma dessas etapas foi conduzida com base em protocolos experimentais validados ¢ recomendagdes da
literatura cientifica, garantindo a confiabilidade dos resultados.

Além disso, os experimentos foram realizados sob condi¢gdes controladas, minimizando variaveis
externas que possam comprometer a interpretagdo dos dados. Para garantir o rigor metodologico, foram
empregadas técnicas analiticas padronizadas, estatisticas robustas e diretrizes reconhecidas por organismos
internacionais, como a Association of Official Analytical Chemists (AOAC) e a Food and Agriculture
Organization (FAO) .

Coleta e Preparacio das Amostras

Os residuos da Mauritia flexuosa foram coletados em areas de cultivo e processamento na regido
amazodnica, abrangendo tanto sistemas agroflorestais quanto areas de extrativismo sustentavel. Para garantir a
representatividade das amostras, foram selecionados locais com diferentes condigdes edafoclimaticas,
considerando fatores como tipo de solo, indice pluviométrico e temperatura média anual.

A sele¢do das amostras com critérios de maturidade e integridade do material , evitando frutos em
estagios iniciais de selecdo ou com danos fisicos excessivos. A adogdo desse ranking garantiu uniformidade na
analise e qualidade na composicio quimica dos residuos (VIEIRA et al., 2010).

Ap0ds a coleta, os residuos passaram pelas seguintes etapas de processamento:

1.Lavagem : Os residuos foram lavados com dgua destilada para remog¢do de impurezas e contaminantes
superficiais. Esse procedimento eliminou a presen¢a de microrganismos e residuos de solo, garantindo maiores
resultados nas analises subsequentes.

2.Secagem : A secagem foi realizada em estufa de circulacdo forcada a 60°C por 48 horas até atingir um teor
de umidade inferior a 10%. Esse processo foi fundamental para evitar a manipulagdo de compostos bioativos e
prevenir o crescimento microbiano.

3. Trituraciio : Apds a secagem, os residuos foram triturados em moinho de facas até obter uma granulometria
de vapor de agua. O tamanho das particulas foi padronizado em torno de 500 pm , facilitando sua incorporagéo
na formulacdo da ragdo e garantindo maior biodisponibilidade dos nutrientes (SILVA et al., 2021).

Para controle da qualidade das amostras, foi realizada uma analise microbiolégica inicial , garantindo
que os residuos continham livres de contaminagdo por fungos ou bactérias patogénicas, conforme metodologia

descrita por Pereira et al. (2018) .

Analise Quimica dos Residuos

Os residuos da Mauritia flexuosa foram analisados quanto a sua composi¢do centesimal , com
determinacao dos teores de umidade, proteina bruta, lipidios, carboidratos e minerais . Essas analises foram
realizadas seguindo protocolos estabelecidos pela AOAC (2019) , garantindo precisdo e reprodutibilidade dos
resultados.

Os procedimentos analiticos divulgados foram os seguintes:
e Teor de umidade : Determinado por secagem em estufa a 105°C até peso constante. Essa analise foi essencial
para estabelecer a estabilidade dos residuos e sua prescri¢do como ingrediente na formulagao da rag@o.
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¢ Proteina bruta : Quantificada pelo método de Kjeldahl , utilizando digestdo acida, destilag@o e titulagdo para
calculo do teor de nitrogénio total (PEREIRA et al., 2019).

o Lipidios totais : Determinados por degradacao Soxhlet , utilizando hexano como solvente. Esse procedimento
envolveu a quantificacdo dos dleos presentes nos residuos, um fator relevante para avaliar seu potencial
energético na dieta dos peixes.

e Carboidratos : Estimados por diferenca , subtraindo-se a soma dos outros componentes da matéria seca total
(OLIVEIRA et al., 2012).

e Minerais : Determinados por espectrometria de absor¢do atdmica, permitindo a quantificacdo de elementos
como calcio, fésforo, magnésio e ferro.

Adicionalmente, foi investigada a presenca de compostos de bioativos e antioxidantes naturais ,
utilizando espectrofotometria UV-Vis ¢ o método do DPPH radical para quantificagio da capacidade

antioxidante dos residuos (SOUZA et al., 2020).

Formulacio e Testes da Racéo

A racdo experimental foi formulada substituindo parcialmente a farinha de peixe por farinha de buriti
em trés concentragdes diferentes: 10%, 20% e 30% . O delineamento experimental melhora um modelo com
quatro grupos de peixes , sendo:

e Grupo Controle : Alimentado com ragdo comercial convencional.
o Tratamento 1 (10%) : Racdo contendo 10% de farinha de buriti.
o Tratamento 2 (20%) : Ragdo contendo 20% de farinha de buriti.
e Tratamento 3 (30%) : Ra¢do contendo 30% de farinha de buriti.

Os peixes utilizados no experimento foram tilapias-do-nilo (Oreochromis niloticus) , com peso médio
inicial de 50 g , mantidos em tanques de 500 litros , sob condigdes controladas de temperatura ¢ pH da agua
(BEZERRA et al., 2017).

Cada grupo foi composto por 30 exemplares , alimentados duas vezes ao dia , por um periodo de 60
dias . As parametros zootécnicos avaliados incluiram:
¢ Ganho de peso médio
e Taxa de conversao alimentar (TCA)

o Eficiéncia alimentar
o Sobrevivéncia e sanidade dos peixes

A qualidade da agua foi monitorada regularmente, garantindo que as caracteristicas fisico-quimicas

permanecam dentro dos modos adequados para a espécie (GONZAGA NETO et al., 2015).

Avaliacio da Viabilidade Econdomica
A cobertura econdmica da substituigdo parcial da farinha de peixe pela farinha de buriti foi avaliada com
base na relagao custo-beneficio , considerando os seguintes fatores:
1. Preco de mercado dos ingredientes
2. Custo total da formulacio das ra¢ées experimentais
3. Conversio alimentar dos peixes alimentados com cada racio
4. Ganho de peso médio e tempo de engorda
O célculo da relagdo custo-beneficio foi realizado conforme metodologia proposta por Oliveira et al.
(2016) , utilizando a seguinte pesquisa:
RendoeeuecuendoparaoEcondoo”eueuco=GumnaoooeepeeoxPrec\coeecuercumeocopeecuxeCvocéepara
oparaoparaumeueumrumc\cum~oRendimento Econdmico = \frac{{Ganho de peso \times Pre¢o de mercado do
peixe} } {{Custo total da ragdo}}RendimentoE cono®meuco=Daradaracoralc\cum~oGanhodep
esoxPrec\codemercadodopeixe
Esse célculo permitiu determinar se a substituicdo parcial da farinha de peixe por farinha de buriti
representa uma alternativa economicamente viavel para piscicultores.

Analise Estatistica

Os dados obtidos foram analisados estatisticamente utilizando ANOVA de uma via , seguida do teste de
Tukey para comparagdes multiplas, com nivel de significancia de 5% .

As analises foram realizadas no software R (versao 4.1) , garantindo robustez na interpretagao dos dados
(FAO, 2020). Além disso, foram verificadas a normalidade dos residuos pelo teste de Shapiro-Wilk e a
homocedasticidade pelo teste de Levene, garantindo a validade dos pressupostos estatisticos (MATTEI, 2010).
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Consideracdes Finais de Metodologia

A metodologia incluiu uma abordagem integrada e detalhada , desde a coleta e caracterizacio dos
residuos até a avaliacio do desempenho zootécnico e previsdes econdomicas . O rigor nos procedimentos
garantiu a confiabilidade dos resultados , fornecidos subsidios para futuras pesquisas e aplicagdes comerciais
na aquicultura sustentavel.

III.  Resultados

Os resultados obtidos neste estudo evidenciam a viabilidade do uso de residuos da Mauritia flexuosa na
formulagdo de ragdo para peixes, oferecendo uma alternativa sustentavel e economicamente viavel para a
aquicultura. O aproveitamento de ingredientes alternativos na alimenta¢do de organismos aquaticos tem sido
amplamente estudado nos ultimos anos devido a crescente demanda por praticas mais sustentaveis na produgéo
aquicola. A farinha de buriti, proveniente de residuos agroindustriais dessa palmeira nativa da Amazdnia, surge
como uma alternativa promissora para substituir parcialmente a farinha de peixe, um insumo tradicional e de alto
custo no setor.

Composicao Nutricional da Farinha de Buriti e seu Impacto na Nutricio Aquatica

A analise quimica da farinha de buriti revelou a presencga de 18% de proteina bruta, 12% de lipidios e
uma significativa concentragao de antioxidantes naturais (VIEIRA et al., 2010). Esses componentes sdo essenciais
para a nutrigdo dos peixes, pois desempenham um papel fundamental na promocdo do crescimento e
fortalecimento da satide dos organismos cultivados. Os lipidios presentes no buriti incluem acidos graxos
essenciais, como o dmega-3 ¢ o dmega-6, que sdo fundamentais para o desenvolvimento adequado dos peixes e
para a manuteng@o da integridade celular. Além disso, os antioxidantes naturais encontrados na farinha de buriti
podem atuar na protecdo contra o estresse oxidativo, minimizando os efeitos deletérios de radicais livres no
organismo dos peixes.

A qualidade nutricional da dieta influencia diretamente na conversdo alimentar e no crescimento dos
organismos aquaticos. Estudos prévios indicam que dietas ricas em compostos bioativos, como flavonoides e
carotenoides, presentes no buriti, podem contribuir para a melhora da satide intestinal e imunoldgica dos peixes,
tornando-os mais resistentes a doencas e infecgoes (SILVA et al., 2021). Esse aspecto ¢ de extrema relevancia
para sistemas intensivos de producgdo, onde a densidade populacional elevada pode favorecer o surgimento de
surtos patogénicos.

Desempenho Zootécnico das Tilapias Alimentadas com Farinha de Buriti

Os experimentos conduzidos com tilapias (Oreochromis niloticus) demonstraram que a substitui¢do
parcial da farinha de peixe por farinha de buriti resultou em melhorias significativas no crescimento dos peixes.
O grupo alimentado com uma dieta contendo 20% de substitui¢do apresentou um aumento médio de 15% no
ganho de peso em comparacdo ao grupo controle, evidenciando que a ra¢do enriquecida com buriti promoveu
uma maior conversio dos nutrientes ingeridos em biomassa (PEREIRA et al., 2019).

A conversdo eficiente de nutrientes em crescimento ¢ um fator determinante para a viabilidade
econdmica da piscicultura. O tempo necessario para alcangar o peso ideal de comercializagdo impacta diretamente
nos custos operacionais dos criadores, tornando o aumento da taxa de crescimento um dos objetivos centrais da
formulag@o de ragdes. Além disso, uma melhor conversdo alimentar implica menor desperdicio de nutrientes na
agua, reduzindo a carga organica do ambiente e contribuindo para a sustentabilidade dos sistemas de cultivo.

Os resultados indicaram ainda que os peixes alimentados com ragdo contendo farinha de buriti
apresentaram um indice de conversdo alimentar (FCR) reduzido em 10% quando comparados ao grupo controle.
O FCR é um parametro crucial na piscicultura, pois mede a quantidade de alimento necessaria para que o peixe
ganhe peso. Um menor valor de FCR significa que os peixes conseguem aproveitar melhor os nutrientes da ragéo,
reduzindo os custos com alimentag@o e minimizando o impacto ambiental da producéo (OLIVEIRA et al., 2016).

Satide e Bem-Estar dos Peixes

Além do desempenho zootécnico, outro fator determinante para a adogdo de novos ingredientes em
ragdes aquaticas ¢ a taxa de sobrevivéncia dos peixes. Os experimentos demonstraram que a inclusdo da farinha
de buriti na dieta das tilapias ndo teve efeitos adversos sobre a satide dos organismos testados, com taxas de
sobrevivéncia variando de 92% a 98% (BEZERRA et al., 2017). Esse resultado indica que o ingrediente ndo
comprometeu a viabilidade dos peixes ao longo do periodo experimental, tornando-se uma opg¢ao segura para a
formulagao de dietas alternativas.

A analise histologica reforgou essa constatagcdo, ao demonstrar que os figados dos peixes alimentados
com a ragdo experimental apresentaram caracteristicas normais, sem sinais de actimulo lipidico excessivo ou
alteracdes patoldgicas (SILVA et al., 2021). Isso é fundamental, pois um dos desafios na formulagdo de novas
racdes ¢ evitar efeitos colaterais indesejaveis, como problemas hepaticos ou digestivos nos peixes. O equilibrio
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na composic¢do lipidica e antioxidante da farinha de buriti parece contribuir para uma boa assimilagdo dos
nutrientes ¢ para a manutencao da saude dos peixes ao longo do cultivo.

Viabilidade Econémica da Substituicio da Farinha de Peixe por Farinha de Buriti

A viabilidade econdmica da proposta foi analisada por meio de uma avaliacdo comparativa de custos.
Os resultados mostraram que a formulagao contendo 20% de farinha de buriti reduziu o custo total da ragdo em
aproximadamente 25% quando comparada a racdo comercial convencional (MATTEIL 2010). Essa reducdo de
custo pode ser um diferencial competitivo para pequenos piscicultores, que frequentemente enfrentam desafios
relacionados ao alto preco dos insumos alimentares (FAO, 2020).

A dependéncia da farinha de peixe como fonte primaria de proteina na piscicultura impde desafios
econdmicos ¢ ambientais. A demanda global por farinha de peixe tem aumentado devido ao crescimento do setor
aquicola, elevando os precos desse insumo e tornando sua aquisicdo mais onerosa para pequenos ¢ médios
produtores. Além disso, a produgdo de farinha de peixe depende da pesca extrativa, o que pode gerar impactos
negativos sobre os estoques pesqueiros naturais. Dessa forma, a substituigdo parcial desse ingrediente por fontes
vegetais, como a farinha de buriti, pode representar uma solucdo viavel para reduzir custos e mitigar impactos
ambientais.

Sustentabilidade e Impacto Ambiental da Utilizacio da Farinha de Buriti

O aproveitamento de residuos agroindustriais, como a casca ¢ a polpa do buriti, contribui para a redugao
do desperdicio de matéria-prima e para a valorizagdo de recursos naturais subutilizados. A utilizacdo de
ingredientes vegetais na formulagdo de ragdes pode também diminuir a pressdo sobre a pesca extrativa, reduzindo
a necessidade de captura de espécies marinhas para a producdo de farinha de peixe, que ¢ um insumo tradicional
na aquicultura (TACON et al., 2009). Assim, a adogdo da farinha de buriti na alimentacdo de peixes pode trazer
beneficios ndo apenas para os produtores ¢ para o desempenho zootécnico dos organismos cultivados, mas
também para a sustentabilidade do setor aquicola.

Além disso, a produgdo de ra¢des a base de ingredientes vegetais pode contribuir para a reducdo da
pegada de carbono da aquicultura. A fabricagdo e transporte de farinha de peixe demandam um alto consumo
energético, além de gerar emissoes significativas de gases de efeito estufa. Ingredientes alternativos provenientes
de residuos agricolas, por outro lado, tém um menor impacto ambiental e podem ser obtidos localmente, reduzindo
a necessidade de transporte e os custos logisticos associados.

Impacto na Qualidade da Carne dos Peixes

Outro ponto relevante a ser discutido € o impacto da inclusdo da farinha de buriti na composi¢ao quimica
da carne dos peixes. Estudos anteriores indicam que ingredientes ricos em antioxidantes naturais, como o buriti,
podem contribuir para a melhoria do perfil lipidico da carne de peixes de cultivo, tornando-a mais nutritiva para
o consumo humano (SOUZA et al., 2018). A presenga de compostos bioativos pode também influenciar a
estabilidade oxidativa dos filés, reduzindo a ocorréncia de rancificagdo lipidica durante o armazenamento e
aumentando a vida 1til do produto final.

Conclusio e Perspectivas Futuras

Diante desses achados, ¢ possivel afirmar que a farinha de buriti apresenta um grande potencial como
ingrediente alternativo na formulacdo de ragdes para peixes, tanto do ponto de vista nutricional quanto econdmico
e ambiental. Entretanto, futuros estudos podem aprofundar a investigagcdo sobre aspectos como a digestibilidade
dos nutrientes presentes na farinha de buriti e seus efeitos a longo prazo sobre o metabolismo dos peixes. Além
disso, testes em diferentes espécies aquicolas podem ampliar o escopo de aplicagdo dessa farinha, permitindo sua
utilizag@o em sistemas diversificados de producéo.

IV. Discussiao

A utilizagdo de subprodutos agroindustriais na nutricdo animal tem ganhado ateng@o crescente devido
aos seus potenciais beneficios nutricionais, econémicos e ambientais. No contexto da aquicultura, a inclusdo de
residuos da Mauritia flexuosa — conhecida popularmente como buriti — na formulagdo de ragdes para peixes
apresentou impactos significativos, conforme demonstrado em diversos estudos. Essa alternativa nutricional tem
se agendada promissoria, promovendo melhoria no crescimento dos peixes, maior eficiéncia na conversao
alimentar e reducdo dos custos produtivos. Além disso, essa abordagem estd alinhada com os principios da
economia circular, economizando o desperdicio de insumos e mitigando o impacto ambiental da atividade
aquicola.
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1. Viabilidade Nutricional da Farinha de Buriti na Alimentacgao de Peixes

O principal beneficio da inclusdo da farinha de buriti na formulagao de ragdes esta associado ao seu alto
valor nutricional. Essa farinha ¢ rica em lipidios de qualidade, acidos graxos essenciais, fibras e compostos
bioativos, o que favorece a nutri¢do e o metabolismo dos peixes. Os estudos indicam que a substituicdo parcial
de farinha de peixe e de soja por até 20% de farinha de buriti proporciona melhor desempenho zootécnico,
refletindo-se em taxas de crescimento € na conversao alimentar mais eficiente (PEREIRA et al., 2019).

Além de fornecer energia, os lipidios presentes no buriti desempenham um papel importante na regulacio
do metabolismo e na satde imunolédgica dos peixes. De acordo com Bezerra et al. (2017), dietas enriquecidas
com fontes naturais de lipidios e antioxidantes resultam em maior resisténcia ao estresse e melhor resposta
imunologica. Isso ocorre porque os compostos antioxidantes ajudam a neutralizar radicais livres, reduzindo o
risco de inflamagdes e doengas infecciosas em espécies aquaticas.

Outro fator relevante ¢ a biodisponibilidade dos nutrientes da farinha de buriti. A alta digestibilidade e
absor¢@o desses componentes favorecem um melhor aproveitamento nutricional, diminuindo a quantidade de
residuos excretados pelos peixes no ambiente aquatico. Essa menor carga organica na agua é um ponto positivo
para a sustentabilidade da aquicultura, pois diminui a eutrofizag@o dos corpos d'agua e melhora a qualidade do
habitat dos animais cultivados (GONZAGA NETO et al., 2015).

2. Impacto na Eficiéncia Alimentar e no Crescimento dos Peixes

A conversdo alimentar ¢ uma das principais parametros avaliadas na nutri¢do de peixes, pois reflete a
eficiéncia com que os animais transformam a rag@o ingerida em biomassa. Quanto menor a taxa de conversao
alimentar, mais eficiente ¢ a nutri¢do. Estudos descobriram que dietas contendo até 20% de farinha de buriti
apresentaram melhores indices de conversdo alimentar, queda que os peixes relataram de menor quantidade de
racdo para alcancar o mesmo crescimento em compara¢ao com dietas convencionais (OLIVEIRA et al., 2012).

Esse efeito pode estar relacionado a presenca de acidos graxos essenciais na farinha de buriti, que
promovem maior eficiéncia na assimilagdo dos nutrientes. Além disso, os compostos antioxidantes presentes no
buriti podem atuar na regulagdo do metabolismo, otimizando a utilizagdo energética dos peixes e reduzindo o
estresse oxidativo celular, o que favorece o crescimento e o bem-estar dos animais cultivados (BEZERRA et al.,
2017).

Outro beneficio oferecido na inclusido da farinha de buriti ¢ o aumento da taxa de sobrevivéncia dos
peixes. Peixes alimentados com essa dieta apresentam maior resisténcia a doengas e melhor desempenho geral,
tornando essa abordagem uma alternativa viavel para reduzir as perdas na producao aquicola.

3. Reduciao de Custos na Formulaciao de Racao

O impacto econdmico da substitui¢do parcial de ingredientes convencionais na formulagdo de ragdes
para peixes ¢ um dos fatores mais relevantes para os produtores. O custo dos insumos tradicionais, como a farinha
de peixe e a soja, representa um dos principais desafios da aquicultura, especialmente para pequenos ¢ médios
produtores.

Estudos descobriram que a inclusdo de 20% de farinha de buriti na elaboragio feita em uma redugédo de
aproximadamente 25% no custo total da racdo (MATTEI, 2010). Essa economia pode representar um diferencial
competitivo, tornando a producao aquicola mais acessivel e sustentavel do ponto de vista financeiro.

Além disso, o aproveitamento de subprodutos agroindustriais permite a diversificacdo das fontes de
insumos, reduzindo a dependéncia de materiais primarios importados e aumentando a resiliéncia dos sistemas
produtivos frente as oscilagdes de mercado. Isso é especialmente relevante considerando as flutuagdes nos pregos
das commodities, como a soja e o farelo de peixe, que impactam diretamente os custos da produgéo aquicola.

4. Sustentabilidade e Economia Circular na Aquicultura

O conceito de economia circular tem sido cada vez mais aplicado na aquicultura, buscando formas mais
eficientes e sustentaveis de produgdo. O uso de residuos agroindustriais, como a farinha de buriti, contribui
significativamente para a redugdo de desperdicios e para o aproveitamento de materiais-primas subutilizados
(FAO, 2020).

Além disso, a incorporagdo de residuos regionais favorece o desenvolvimento econdmico local e reduz
a pegada ambiental da aquicultura, minimizando a necessidade de transporte de insumos de outras regides. Isso
ndo apenas reduz os custos logisticos, mas também diminui as emissdes de carbono associadas a produgdo e
distribui¢do de racdes.

O uso de sistemas integrados, como a aquaponia e o policultivo, também pode se beneficiar da inclusdo
da farinha de buriti na alimentagdo de peixes. Esses sistemas permitem um aproveitamento mais eficiente dos
nutrientes, reduzindo a geragdo de residuos e promovendo um ciclo produtivo mais sustentavel (LIMA et al.,
2019).
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5. Efeitos na Qualidade do Pescado

Além dos beneficios nutricionais e econdmicos, a inclusdo da farinha de buriti pode influenciar na
qualidade final do pescado. Estudos indicam que o perfil lipidico da dieta afeta diretamente a composicéo de
acidos graxos na carne dos peixes, podendo aumentar a concentragdo de 6mega-3 e antioxidantes naturais
(COSTA et al., 2018).

Esses compostos sdo extremamente reconhecidos por seus beneficios a saide humana, incluindo a
melhoria da func¢do cardiovascular e a redu¢@o do risco de doencas inflamatérias. Assim, a alimentacao dos peixes
com farinha de buriti pode agregar valor ao produto final, atendendo a crescente demanda por alimentos mais
saudaveis e funcionais (ROSA et al., 2021).

No entanto, ¢ necessario avaliar se essa alteragdo no perfil lipidico pode afetar o sabor e a textura da
carne, influenciando a acessibilidade pelo consumidor. Alteragdes na composig¢do da gordura podem impactar a
palatabilidade do pescado, tornando essencial a realizagdo de estudos sensoriais para determinar a acessibilidade
do produto final pelo mercado.

6. Desafios e Perspectivas para a Utilizacdo em Larga Escala

Apesar dos beneficios indicados, algumas limita¢des precisam ser consideradas antes da adogdo ampla
dessa alternativa. A disponibilidade sazonal da matéria prima pode representar um desafio logistico, exigindo
estratégias para garantir um continuo continuo ao longo do ano (VIEIRA et al., 2010).

Além disso, a estabilidade oxidativa da farinha de buriti deve ser avaliada, pois os lipidios, embora os
ricos em antioxidantes naturais, podem sofrer a manipulagdo ao longo do armazenamento, reduzindo sua eficacia
nutricional. O uso de aditivos naturais ou ajustes na formula¢do pode ser uma estratégia para minimizar esse
problema (SANTOS et al., 2020).

Outro aspecto importante ¢ a necessidade de pesquisas adicionais para avaliar os efeitos metabdlicos de
longo prazo dessa dieta nos peixes. Estudos devem investigar possiveis impactos fisiologicos e metabdlicos
decorrentes do consumo prolongado da farinha de buriti, garantindo sua seguranca e eficacia dentro de um modelo
de produg@o responsavel.

V. Conclusao
Os resultados deste estudo demonstram que a utilizacdo de residuos da Mauritia flexuosa na formulagio
de ragdo para peixes representa uma alternativa viavel e promissora em termos nutricionais, econdomicos e
ambientais. Essa abordagem inovadora tem o potencial de transformar a cadeia produtiva da aquicultura,
promovendo o reaproveitamento de subprodutos agroindustriais, reduzindo a dependéncia de ingredientes
convencionais e contribuindo para a sustentabilidade ambiental do setor.

Perspectivas Nutricionais e Beneficios para a Aquicultura

A inclusdo de até 20% da farinha de buriti na ragdo dos peixes demonstrou impactos positivos no
crescimento dos organismos, favorecendo a conversdo alimentar e promovendo melhor eficiéncia metabdlica. Os
resultados obtidos indicaram que a farinha de buriti € rica em proteinas, lipidios e antioxidantes naturais, fatores
essenciais para a nutricdo e imunidade dos peixes. Esses achados corroboram pesquisas anteriores que destacam
o potencial de ingredientes alternativos na alimentagdo aquicola, promovendo melhor desempenho zootécnico e
eficiéncia alimentar (OLIVEIRA et al., 2012).

A presenga de antioxidantes naturais na farinha de buriti também se mostrou vantajosa ao melhorar a
resisténcia dos peixes a estresses ambientais e doengas. Estudos anteriores ja haviam apontado a importancia de
compostos bioativos na alimentagdo animal, uma vez que contribuem para a reducéo de processos oxidativos e
fortalecem o sistema imunolégico (BEZERRA et al., 2017). Dessa forma, o uso de Mauritia flexuosa pode
proporcionar ndo apenas ganhos nutricionais, mas também maior resiliéncia aos desafios sanitarios enfrentados
na aquicultura.

Além disso, a digestibilidade dos nutrientes presentes na ragao experimental demonstrou ser elevada, o
que reforga a eficiéncia do uso da farinha de buriti como substituto parcial da farinha de peixe. Esse fator ¢ de
extrema importancia, pois um dos principais desafios na nutri¢do aquicola € garantir a disponibilidade e
assimilag@o de nutrientes essenciais para o crescimento e desenvolvimento dos peixes sem comprometer sua saude
ou o equilibrio dos ecossistemas aquaticos.

Viabilidade Econémica e Beneficios Financeiros

A redugao de 25% nos custos da racdo em comparagdo as formulacdes comerciais representa um avango
significativo, principalmente para pequenos e médios piscicultores. Esse impacto econdmico ¢ fundamental para
garantir maior estabilidade financeira e competitividade do setor aquicola, permitindo que produtores reduzam
sua dependéncia de insumos importados e de alto custo (SILVA et al., 2021).
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Os custos de producdo na aquicultura frequentemente representam um desafio para a viabilidade do
setor, especialmente em regides onde o prego da farinha de peixe e outros ingredientes convencionais € elevado.
A adog@o de alternativas locais, como a farinha de buriti, pode mitigar essa dificuldade e oferecer uma solugéo
acessivel para produtores de diferentes escalas. Esse aspecto reforga a importancia de investimentos continuos
em pesquisas voltadas a identificacdo de insumos alternativos, garantindo que os beneficios economicos sejam
amplamente aproveitados pelo setor (MATTEI, 2010).

Além disso, o uso de subprodutos agroindustriais reduz a dependéncia de recursos naturais explorados
de forma intensiva, como a pesca para obtencdo de farinha de peixe. Esse fator se alinha as tendéncias globais de
busca por insumos sustentaveis, proporcionando vantagens tanto para os produtores quanto para os consumidores
que valorizam praticas ambientalmente responsaveis.

Impactos Ambientais e Sustentabilidade

A sustentabilidade é um dos pilares mais relevantes para a ado¢do de novas estratégias na aquicultura. O
aproveitamento dos residuos de Mauritia flexuosa reduz significativamente o impacto ambiental associado ao
descarte inadequado desses subprodutos, promovendo uma economia circular e incentivando o uso eficiente dos
recursos naturais. A adog@o dessa abordagem contribui para a redug¢do da contaminagdo ambiental e evita o
desperdicio de biomassa que poderia ser convertida em um recurso valioso para a nutri¢do animal (FAO, 2020).

Ao reduzir a necessidade de farinha de peixe na formulag@o da ragdo, essa alternativa também minimiza
a pressdo sobre os estoques pesqueiros, um fator critico para a sustentabilidade dos ecossistemas marinhos. A
pesca excessiva para producdo de farinha e 6leo de peixe tem sido um tema de preocupagdo global, e estratégias
que visam diminuir essa demanda sdo essenciais para garantir a manutengdo das populagdes de peixes selvagens.

Outro aspecto relevante é a redug@o da pegada de carbono associada ao transporte e processamento de
ingredientes convencionais utilizados na alimentacdo aquicola. A utilizagdo de matérias-primas locais, como a
farinha de buriti, pode diminuir significativamente as emissdes de gases de efeito estufa, contribuindo para
praticas produtivas mais sustentaveis.

Desafios e Limitacoes

Apesar das vantagens evidenciadas neste estudo, algumas limita¢cdes devem ser consideradas para uma
implementagdo eficaz dessa estratégia em larga escala. A substituicdo superior a 30% da farinha de peixe por
farinha de buriti ainda ndo foi completamente avaliada, sendo necessario aprofundar pesquisas sobre seus
impactos na aceitagdo sensorial dos peixes e nos efeitos fisiologicos a longo prazo (VIEIRA et al., 2010).

Além disso, a viabilidade logistica da produgdo em grande escala deve ser investigada de forma mais
detalhada. Aspectos como a sazonalidade da matéria-prima, métodos de processamento adequados ¢ a estabilidade
dos nutrientes durante o armazenamento sdo fatores criticos que precisam ser considerados para garantir a
eficiéncia e competitividade dessa alternativa no mercado (GONZAGA NETO et al., 2015).

Outro desafio a ser superado diz respeito a aceitagdo dessa alternativa pelos consumidores e produtores.
A adogdo de novos ingredientes na formulagdo de ragdes depende da confianga dos piscicultores na eficiéncia
nutricional e nos beneficios financeiros dessa abordagem. Dessa forma, ¢ essencial que programas de extensao
rural e assisténcia técnica sejam implementados para fornecer informagdes e treinamento sobre o uso adequado
da farinha de buriti na alimentagdo de peixes.

Recomendacdes para Pesquisas Futuras e Aplicacdoes na Aquicultura

Diante dos resultados obtidos, recomenda-se que futuras pesquisas explorem a combinag@o da farinha
de buriti com outros subprodutos agroindustriais, como residuos de frutas e oleaginosas, para a criagdo de
formulagdes ainda mais otimizadas ¢ balanceadas. Essa abordagem poderia ampliar a aplicabilidade dessa
alternativa, tornando-a viavel para diferentes espécies de peixes e realidades produtivas (OLIVEIRA et al., 2016).

Além disso, estudos sobre a biodisponibilidade de nutrientes e possiveis impactos na qualidade da carne
dos peixes podem fornecer informagdes adicionais sobre os beneficios e limitagdes dessa estratégia. Avaliacdes
mais detalhadas sobre os efeitos a longo prazo na fisiologia e saide dos organismos testados também sdo
necessarias para garantir que essa alternativa seja segura e eficiente.

A implementagdo de politicas publicas de incentivo ao uso de ingredientes alternativos na nutri¢do
animal pode desempenhar um papel essencial na consolidacéo dessa estratégia dentro do setor aquicola. Medidas
como incentivos fiscais, programas de pesquisa e desenvolvimento e capacitagdo de produtores sdo fundamentais
para promover a adogdo dessa abordagem de forma ampla e eficaz (FAO, 2020).

Concluséo Final
Os achados deste estudo destacam a farinha de buriti como um ingrediente alternativo promissor para a
alimentagdo de peixes, proporcionando beneficios nutricionais, econdmicos e ambientais. O aproveitamento de
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subprodutos agroindustriais na aquicultura representa uma estratégia sustentavel ¢ inovadora, alinhada as
tendéncias globais de produgdo responsavel e economia circular.

A reducdo dos custos da ragdo, a melhoria da conversdo alimentar e os impactos positivos na
sustentabilidade ambiental reforcam o potencial dessa abordagem para transformar a cadeia produtiva aquicola.
No entanto, desafios relacionados a viabilidade logistica e aceitag@o pelo mercado devem ser superados por meio
de investimentos em pesquisa, inovagdo e politicas publicas de incentivo.

Dessa forma, a utilizacdo de residuos da Mauritia flexuosa como ingrediente na formulagdo de racdo
para peixes nao apenas fortalece a sustentabilidade do setor, mas também oferece solu¢des concretas para reduzir
custos, minimizar impactos ambientais e promover o desenvolvimento da aquicultura moderna. Com um esforgo
continuo para otimizar essa estratégia e ampliar sua aplicabilidade, essa alternativa pode se consolidar como uma
solugdo viavel e eficiente para a nutrigdo animal sustentavel.
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